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L’ESPERTO

Tezzele: «Il rischio zero
non esiste, la prevenzione
si fa con I'informazione»

apagina3
amento unita operative sanita pubblica vete

Il direttore del Coor

avera prevenzione si fa con
<< Tinformazione: spiegare ai
genitori di non dare questo
prodotto al bambino piccolo». Questo & il
messaggio che Roberto Tezzele, direttore
del Coordinamento unita operative igiene
e sanita pubblica veterinaria, vuole lasciare
ai cittadini dopo l'ultimo caso di
intossicamento da formaggio da latte
crudo.
Come spiega Tezzele, il sistema di
controllo messo in piedi da due anni a

«Ilnostro sistema

¢ unico in Italia»
Bloccate e stagionate
le forme positive

nazionale per i caseifici sociali & «unico in
Italia». L'intera produzione di formaggio,
tutte le cagliate, vengono controllate per
verificare la presenza dell’Escherichia Coli
(Stec). Solamente le cagliate che non
presentano questo batterio possono essere
commercializzate. Per i formaggi positivi,
invece, le cagliate devono essere stagionate.
Possono essere messi in commercio
solamente dopo ulteriori analisi, che
dimostrano se la stagionatura ¢ stata
sufficiente per eliminarlo. «Sicuramente

con questo sistema abbiamo evitato di
mettere in commercio del formaggio
contenente il batterio, perché il 4-5% delle
partite & positivo e quindi non va sul
mercato. Abbiamo ridotto la possibilita di
casi clinici, purtroppo non al 100%». Questo
schema ¢ stato seguito per tutti i casi
registrati negli scorsi due anni, esteso poi a
esercizi pilt piccoli, come privati aziendali e
malghe. «In questi giorni abbiamo
prelevato molte partite per rifare le analisi e
confermare positivita o negativita

all’Escherichia Coli: aspettiamo i risultati.
Stiamo accertando che le procedure siano
state applicate correttamente. Se c'é stato
qualche problema € umano. La
contaminazione successiva € sempre
possibile, anche all'interno dell'ambiente
domestico, ma poco probabile».

Eil rischio zero, spiega Tezzele, non
esiste: «Il batterio & presente nell'ambiente:
& impossibile ottenerne I'assenza costante.
Trovare un 4-5% di forme positive & un dato
normale. Per I'adulto, la pericolosita di

questa parte dalla sanita trentina e

questa patologia, che si manifesta nei
bambini sotto i 5 anni, ¢ assolutamente

ZeTO».
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«Non deve succedere mai piu»

Tonina ammonisce i caseifici

Perl'assessore serve il divieto under 10 del formaggio dalatte crudo. Coppola (Avs): «Legge subito»

di Mario Parolari
TRENTO Maggioranza e opposi-
zione, sanita e politica, sono
d'accordo su come arginare il
problema delle intossicazioni
da formaggi da latte crudo:
pugno di ferro, ovvero pilt
controlli, ancora sensibilizza-
zione di cittadini e gestori e al-
levatori, e una legge ad hoc in
gazzetta ufficiale. Il tutto nel
silenzio spiazzante del mondo
della cooperazione.
«Possiamo dire con soddi-
sfazione che quella bambina
oggi é fuori pericolo» dichiara
T'assessore provinciale alla sa-
nita Mario Tonina, tirando un
sospiro di sollievo sulle sorti

della bimba ampezzana di un
anno e mezzo, rimasta intossi-
cata dopo aver mangiato il for-
maggio «Saporito della Val di
Fassa», prodotto dal Caseifi-
cio sociale di Predazzo ¢ Moe-
na. «Questo ultimo caso, e
quanto accaduto 'anno scorso
in Val di Non, ci devono inse-
gnare che ¢i sono una sensibi-
lith e una responsabilita mag-
giore dalla parte politica per-
ché questo non succeda pilt
—haspiegato Tonina —. Mal-
grado tutto il lavoro che stia-
mo facendo, abbiamo visto
cid che & successo. Su questo
tema ¢’é la massima attenzio-
ne».

Alla bambina ¢ stata dia-
gnosticata una tossinfezione
da ShigaToxin-producing
Escherichia Coli (Stec) com-
plicata da Sindrome Emolitico

Uremica (Seu). Le correlazioni
dell’'organizzazione sanitaria
veneta hanno portato all'indi-
viduazione del formaggio del
caseificio di Predazzo. Dopo i
casi analoghi in Trentino del
2017 e del 2023, la Provincia
vuole dire basta. «Vogliamo
implementare il massimo la-
voro che stiamo facendo tra-
sferendo questa consapevo-
lezza ai presidenti dei caseifici
— spiega Tonina —. E impor-
tante far loro capire che que-
ste cose non devono pill suc-
cedere. E necessario farlo at-
traverso un lavoro di squadra,
con percorsi come quelli che
abbiamo gid impostatos.,
Infatti, nel giugno di que-
stanno, i rappresentanti della
Provincia avevano organizzato
una riunione aSan Michele al-
I'Adige: erano stati invitati tut-

ti gli allevatori che nel periodo
estivo hanno in seguito lavo-
rato il latte nelle malghe. In
quell'occasione, Provincia e
Azienda sanitaria avevano
condiviso e ricordato con gli
addetti ai lavori i percorsi cor-
retti da seguire, in una vera e
propria campagna a tema
«Gestione del rischio da
Stec». Per raccomandare che
«chi consuma formaggi da
latte crudo deve avere delle ac-
cortezze che riguardano so-
prattutto i bambini in giovane
etd». Come ha ammesso Toni-
na, non ¢ stato sufficiente, ma
«la strada é quella giusta».
«Su questi temi credo che il
Trentino abbia iniziato a ga-
rantire azioni concrete nel
tempo, cosa che in altre regio-
ni non viene fatta — spiega
Tonina —. Di questo siamo

consapevoli. Quando & stata
informata nei giorni scorsi,
Tlazienda sanitaria ha messo a
punto Un percorso, reso pos-
sibile dal servizio veterinario,
per bloccare e fermare quel
prodotto, fintanto che non ci
fossero garanzie e sicurezza».

Come spiega Tonina, per
confermare questa responsa-
bilita delle istituzioni, nei
prossimi giorni si rechera con
Tassessora all'agricoltura Giu-
lia Zanotelli ad incontrare
nuovamente i gestori dei ca-
seifici, insieme al presidente
del Consorzio dei caseifici so-
ciali trentini (Concast).
L'obiettivo, nel mezzo del loro
silenzio sui fatti di queste ore,
¢ «alutare nuove formule o
accorgimenti per limitare al
massimo possibilita di conta-
minazione», Ma intanto, se-

condo Tonina sara essenziale
avere attenzione legislativa da
Roma. «Sappiamo che a livel-
lo nazionale stanno lavorando
auna legge che vieta sotto una
certa eta l'utilizzo di formag-
gio prodotto con latte crudo
— spiega Tonina —. Ci augu-
riamo che possa essere condi-
visa e approvata.

Se lo augura anche I'opposi-
zione: «Auspico che ildisegno
di legge che sara presentato
alla Camera dei Deputati il 10
dicembre, che introduce I'ob-
bligo di etichettare i formaggi
a latte crudo, trovi tutto il con-
Senso necessario e venga ap-
plicato al pit presto — spiega
Lucia Coppola, consigliera
provinciale di Alleanza verdi e
sinistra —. Ciod perd non ci
esime dal sollecitare maggiori
controlli sulla produzione di

questa tipologia di formaggi e mmmmmm—m Proposta Coppola Stagionatura Le forme negli stabili del caseificio sociale
un'adeguata informazione ai 1110 «Questa
consumatori, spesso ignari 3 di bi o
dei potenziali danni. Infatti licembre mélaﬁla
questa malattia puo essere o d si discute puo
estremamente pericolosa per : '.ece.";' ' alla essere
bambini, anziani ed ammala- fesiaden |
ti. I Trentino non & nuovo a formaggi da amera molto
oot Gt attecrudoin  UN ddl per  pericolosa
questa ¢ ticar. i " o
Trentino vietareil  per
| Lavicenda | consumo  bambini,
I ai piu ammalati,
obntad piccoli  eanziani»
Marted: una bambina di
unanno residentea
Cortina dAmpezzo e
rimasta intossicata dopo
avermangato o
formaggio prodotto dal <
caseificio socisle di & 4
cemiinesd La di | Caseificio sociale di Predazzo e Moena
| precedenti
in Trentino

Nol 2017 uncaso
analogo di Seu aveva

ProvinciaeApss
chiamanoi caseifici

In glugno lassessore alla
sanita Mario Tonina e
TAzienda provinciale per |
Servizi sanitari avevano
fatto una campagna
Informativa sul tema con
gliallevatorl Ora s
rivolgono al caseificl



L’Adige 28/11/2024

«Queste cose non devono piit
accadere», tuona l'assessore
Mario Tonina nel commentare
il caso della bambina di un an-
no di Cortina d’Ampezzo finita
all'ospedale di Padova in gravi
condizioni e ora dimessa, pre-
sumibilmente per aver mangia-
to formaggio a latte crudo con-
taminato da Escherichia Coli
Stec e prodotto dal caseificio
di Predazzo e Moena. L'asses-
sore si dice pronto a nuove
azioni. «Nei prossimi gior:
sieme alla collega Zanotelli in-
contreremo ancora i presiden-
ti dei caseifici insieme al presi-
dente del Concast (consorzio
casel sociali trentini) per
un aggiornamento del lavoro
fin qui portato avanti e per va-
lutare nuove formule e accorgi-
menti per limitare ulteriori pos-

sibilita di contaminazione».

Contaminazione, controlli sulle procedure

L’assessore Tonina annuncia ulteriori correltfivi: <Non deve piil succedere»

L'assessore ha rammentato
che il Trentino ha iniziato da
tempo a garantire azioni con-
crete contro queste contamina-
zioni. «A maggio era stata fatta
una riunione con i direttori dei

informativa proprio per infor-
mare che chi consuma quel ti-
po di prodotto deve avere del-
le accortezze, soprattutto nei

riguardi dei bambi Quanto
accaduto in Val di Non deve
aver insegnato qualcosa. Sap-
piamo che a livello nazionale
stanno lavorando su una legge
proprio su questo teman.

Dal punto di vista sanitario il
direttore dell'’Apss  Antonio
Ferro ha ricordato che il latte
crudo o il formaggio derivante
dalatte crudo non deve essere

ilT - Quotidiano del trentino

Formaggio infetto, verifiche sui controlli

La bambina ha rischiato di morire. Provincia e Concast: «Fatto il possibile»

arischiato la vita
la bambina colpita
da Seu, la
sindrome
emolitico - uremica
contratta dopo aver mangiato
del formaggio a latte crudo
prodotto nel ¢ io
sociale di Predazzo e Moena.
Lanotizia ¢ stata diffusa
nella serata di martedi, ma
I'allarme risale a venerdi
scorso, quando la bambina,
un anno, di Cortina, dopo
essere transitata per due
ospedali altoatesini (San
Candido e Brunico) ¢ alla
fine approdata all'ospedale

risulta che in nessuna altra
regione o provincia
autonoma ci siano protocolli
cosl stringenti - spiega
Roberto Tezzele, direttore
dell'unita operativa igiene e
sanita pubblica veterinaria
dell’Apss — e i risultati si
sono visti: abbiamo
intercettato circa il 5% di
produzione di formaggio a
latte crudo che aveva
sviluppato la coltura
batterica: una percentuale
assolutamente in linea con
quanto suggerito dalla
letteratura, dato che
I'Escherichia coli non ¢
eliminabile del tutto
dall'ambiente». Ma allora,
cosa ¢ andato storto? Perché
quella forma contaminata ¢
stata messa in vendita? A
questo dovranno rispondere
le indagini dell’Apss. Ma

bili ulteriori

Ziari: al
momento, alla Procura di
‘Trento non risultano querele
di parte. Ma sulla sicurezza
alimentare si pud procedere
anche d'ufficio e, dati i
precedenti, ¢ verosimile
aspettarsi una mossa al
riguardo.

di Padova, dove ¢ stata presa
urgentemente in carico per
ima malattia che,
almente nei bambi
pitt piccoli, puod portare a uno
stato di invalidita
permanente se non la morte.
Quando ¢ stata presa in
carico dai medici padovani
era «infin di vitar, ma una
correlta terapia ha fatto si
che potesse recuperare nel
giro di qualche giorno fino a
essere dimessa martedi. La
vicenda, forse, si concludera
positivamente per la
famiglia. Ma indagini ¢
accertamenti proseguono.

assunto dai bambini sotto i 10
anni, perché un possibile ri-
schio ¢'e sempre anche se in
Trentino i controlli non manca-
no. Va informata la popolazio-
ne. | genitori, ma anche i nonni
visto che in questo caso il for-
maggio era stato dato alla pic-
cola proprio dal nonno.
Roberto Tezzele, direttore
dell’'Unita operativa di Igiene e
sanita pubblica veterinaria ha
ricordato che il sistema trenti-
no prevede, unico in Italia, che
tutte le cagliate vengano con-
trollate per verificare I'even-
tuale presenza di questo batte-
rio e che solo le cagliate che
non presentano contaminazio-
ni possono esser commercia-
lizzate. «Le altre devono essere
segregate e commercializzate
solo dopo ulteriori analisi che
dimostrino che la stagionatura

& stata sufficiente per elimina-
re il batterio. Questo schema &
stato applicato negli ultimi due
anni dai caseifici pi grandi e
nell'ultimo anno anche da quel-
li pit piccoli e nelle malghe. Si-
curamente con questo sistema
abbiamo evitato che venisse
messo in commercio formag-

io con questo batterio perché
i1 4-5% delle partite & positivo e
quindi queste non vanno sul
mercato. Questa azione ha ri-
dotto la possibilitd di manife-
starsi di casi clinici ma purtrop-
po non al 100%, Ora stiamo fa-
cendo degli accertamenti per
verificare se, nel caso in que-
stione, le procedure sono state
seguite correttamente o se c'¢
stato qualche errori

Tezzele ritiene difficile che
possa esserci stata una conta-
minazione successiva del for-
maggio acquistato presso un

Il caso
Tonina: «Fatta
comunicazione sui
rischi». Tezzele (Apss):
«Nessuno fa analisi
come in Trentino»
Sicercalafalla
nel caseificio

di Davide Orsato

Dal punto di v
epidemiologico sono stati gia
imedici padovani a
raccogliere le informazior
sarebbe stato il nonno, ignaro
d chi, a dare il pezzettino
di formaggio alla bambina. 11
prodotto, un pezzo di
«Saporito della val di Fassa»
era stato comprato a Cortina.
Ma le ricadute sono anche in
Trentino. Tanto per
cominciare sono stati
50 forme, tutte quelle
altualmente in commercio di
«saporito». I poi ’e da
accertare le responsabilita
del cascificio con tutto il

1

tirate

Assessore ario Tonna

mondo cascario trentino che,

dopo il caso Coredo, teme un
grosso danno di immagine.
Eppure, proprio dopo quanto
accaduto in val di Non erano
state prese delle precauzioni.
«li stata fatta una
comunicazione molto
importante in tutte le malghe

- spiega l'assessore con
delega alla Salute e alla

azione, Mario

materiale
proprio sul ris
abbiamo fatto una riunione
se di aprile, con
50, infine, che
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Concast Sicfano Abasini

negozio di Cortina. «Stiamo ve-
rificando se le procedure sono
state rispettate in tutte le fasi
della produzione - ribadisce -
ma & importante che i genitori
siano informati del fatto che
non devono dare questo tipo
di prodotto ai bambini piccoli.
Questa & la vera prevenziones.

parlamento per una corretta
etichettatura di questi
prodotti, un provvedimento
che, personalmente, mi vede
favorevole». Insomma, la
questione non &
sottovalutata, anzi. Ma i
caseifici trentini non
limitati a una «corretta
comunicazione»,
raccomandando il consumo
dilatte crudo solo a chi ha
almeno dieci anni d'eté

sottolincando come il
prodotto incriminato non

em—

faccia parte delle referenze
del Concast, ricorda le azi
portate avanti dalla sua
realta: «Da due anni nei

esponiamo avvisi specifici
per ricordare i pericoli
connessi ai prodott a latte
crudo, senza dimenticare le
campagne connesse agli
alpeggi portate avanti con
‘Trentino Marketing». Sono
aumentati anche i controlli,
in particolare negli ultimi
anni: i ¢ , inautotutela
devono verificare la presenza
del batterio Escherichia coli
e della tossina Stec. «Non ¢i

Lotti ritirati

Il caseificio
sociale di
Predazzo e
Moena, che ha
prodotto le
cinquanta forme
di «Saporito» ora
sottoposte a
sequestro
amministrativo
Come gli altri
caseifici sociali
effettua una
serie di verifiche
al fine di ridurre
il rischio di
presenza di
batteri dannosi
nei formaggi a
latte crudo



